AMANIDES &
CARPACCIO

LLENTIES “BABY" AMB RUCULA
I PEBROTS

LENTEJAS “BABY" CON RUCULA
Y PIMIENTOS

ESQUEIXADA DE BACALLA
ESQUEIXADA DE BACALAD

TOMAQUET DE TEMPORADA
AMB VENTRESCA

TOMATE DE TEMPORADA
CON VENTRESCA

AMANIDA DE BURRATA
AMB TOMAQUETS SECS
ENSALADA DE BURRATA
CON TOMATES SECOS

ESCALIVADA AMB FORMATGE
DE CABRA GRATINAT
ESCALIBADA CON QUESO

DE CABRA GRATINADO

CARPACCIO DE GAMBOT 17€
AMB SALSA DE MANGO TRUFADA

CARPACCIO DE GAMBON

CON SALSA DE MANGO TRUFADA

CARPACCI0 DE BOU AMB 13€
PARMESA, RUCULA | TOMAQUET

CARPACCIO DE BUEY CON

PARMESANO, RUCULAYY TOMATE

CARPACCIO DE BACALLA
AMB MONGETES

DE SANTA PAU
CARPACCIO DE BACALAD
CON JUDIAS

DE “SANTA PAU”

STEAK TARTAR DE BOU
STEAKTARTAR DE BUEY

TAPA  RACIO
790¢€

1€

1€

12.30€

7.20€ 10,50€

13.90€

18.50€

CALENTS DE
LA SENYORA MARIA

CALLOS INCOMPARABLES 13.90€
CALLOS INCOMPARABLES
CUADEBOU /RABO DETORO 15€

MANDONGUILLES AMB CALAMARS 5,50€ 3,50€
ALBONDIGAS CON CALAMARES

ALETES DE POLLASTRE EN 6.50€
ADOB CASOLA

ALITAS DE POLLO EN ADOBO CASERO

POTA DE POP AMB PATATA 18.90€
PATA DE PULPO CON PATATA

FILET DE VEDELLA 218

SOLOMILLO DE TERNERA

FORMATGES
&6 EMBOTITS

TAPA  RACIO
PAYOYO DE CABRA SEMICURAT 7€
PAYOYO DE CABRA SEMICURADO
MANXEC PUR D'OVELLA 750€
MANCHEGO PURD DE OVEJA
MIMOLETTE 8.90€
(2 ANYS / ANOS)
ESPATLLA |BERICA 14€
PALETA IBERICA
CECINA DE LEON 14€
LACON TALLAT AMA 9,90¢
LACON CORTADO A MANO
3 BOTIFARRES / FRIAS 0 CALIENTES ~ 8,90€
(BLANCA, NEGRA D'0L)
(BLANCA, NEGRA, DE HUEVD)
SELECCIQ DE FORMATGES CLASSICS 22€
SELECCION DE QUESOS CLASICOS
(BRIE CREMIER, MAO SEMI, MADURAT
D'OVELLA, GORGONZOLA CREMOS)
SELECCIO DE FORMATGES CATALANS 25¢

SELECCION DE QUESOS CATALANES
(BRIQUETA DE CABRA, ROQUES BLANQUES,
GRIS DE MUNTANYA, SERRAT SEM)

SELECCIQ DE CURATS CATALANS 12.90€
SELECCION DE CURADOS CATALANES

(XOLIS DE PALLARS, LLONGANISSA,

FUET D'ORGANYA, SECALLONA)

SELECCI( D'EMBOTITS ARTENSANS 18€

SELECCION DE EMBUTIDOS ARTESANOS
(LLONGANISSA, FUET D'ORGANYA,
BOTIFARRA BLANCA, NEGRA 1 D°0U)

SELECCIO D'IBERICS

SELECCION DE IBERICOS
(ESPATLLA |BERICA, LLOM, XORIC)
(PALETA IBERICA, LOMO, CHORIZ0)

FUSTA MIXTA D'EMBOTITS |
FORMATGES ARTESANS

TABLA MIXTA DE EMBUTIDOS Y
QUESOS ARTESANOS

FUSTA MIXTA D'IBERICS | FORMATGES
TABLA MIXTA DE IBERICOS Y QUESOS

2€

238

25¢€

COSTELLA DE PORC IBERIC
ADOBADAAMBMEL
COSTILLA DE CERDO IBERICO
ADOBADA CON MIEL

ORELLA DE PORC AMB OLI
D'OLIVA | PEBRE DE LAVERA
OREJA DE CERDQ CON ACEITE DE
OLIVAY PIMENTON DE LAVERA

GALTA DE VEDELLA

AMB PATATES
CARRILLERA DE TERNERA
CON PATATAS

1.30¢

4930€ 790€

13.90€

CREMA CATALANA 5,508
MOUSSE DE XOCOLATA 5,90€
MOUSSE DE CHOCOLATE
TIRAMISU 6¢
TRUFES DE XOCOLATA 1508/
TRUFAS DE CHOCOLATE
CARQUINYOLIS (AMB MOSCATELL 6¢
VI RANCI 0 RATAFIR)
PASTIS DE FORMATGE CASOLA 6¢
TARTA DE QUESO CASERA
TARTA DE SANTIAGO 6¢
BDEGAESPLUGYS || B 7
\ B / ARROZ CON LECHE '
22 (" SORBETDELLINONA 6.90€
SORBETE DE LIMON
‘ TR
(2] [ }
WWW.LAMODERNABODEGA.COM // XARXES: LAMODERNABODEGA COULANT CON HELADO DE VAINILLA
PA DE COCA 3.80€ “MATRIMONI" 1050¢ “BOTIFARRO"DE CEBA  4,90€ ANXOVES “00" 490€
AMB TOMAQUET ANXOVES+SEITONS ALVI NEGRE DEL CANTABRIC
PAN DE COCA “MATRIMONID” MORCILLA DE CEBOLLA ANCHOAS “00”
CON TOMATE ANCHOAS+BOQUERONES ALVINO TINTO DEL CANTABRICO
FESTIVAL D'OLIVES 4€ “DIVORCI” 9.90¢ TERRINADEFOIE 15,906 ENSALADILLARUSSA  650€
FESTIVAL DE ACEITUNAS CECINA | MANXEC CARAMELITZADA AMB “PICOS”
AMB OLI D'OLIVA TARRINA DE FOIE ENSALADILLA RUSA
XIPSSANNICASIO 3808 “DIVORCIO” CARAMELIZADA CON “PICOS”
CHIPS SAN NICASIO DE CECINA'Y MANCHEGO
EN ACEITE DE OLIVA MOIXAMA AMB AMETLLES 7.90€ BIKINI TRUFAT 9.90¢
BRAVES “LA MODERNA" 0Ll D'OLIVA D'ESPATLLA [BERICA
BRAVAS “LA MODERNA" GILDESDANXOVA  260€ MOJAMA CON ALMENDRAS BIKINI TRUFADO
mﬂ 4,532 GILDAS DE ANCHOA Y ACEITE DE OLIVA DE PALETA IBERICA
SARDINAFUMADA  5.20€ DAUS DE SALMO NORUEG  15€ BIKINI TRUFAT 8.90¢
SEITONS AMB 7.90¢ AMB PA DE COCA AMB UNTOC DE SOIA DE “LACON"
VINAGRE 1 OLI D'OLIVA SARDINA AHUMADA TACOS DE SALMONNORUEGO BIKINI TRUFADO
BOQUERONES EN VINAGRE CON PAN DE COCA CON UN TOQUE DE SOJA DE LACON
Y ACEITE DE OLIVA
ESCOPINYES ALNATURAL 14€ FETGEDEBACALLA  6.90€ TAMBURINYES 8.90¢ °NSFRUM °
BERBERECHOS AL NATURAL EN OLI D'OLIVA AMB SALSA DE VIEIRA
HIGADO DE BACALAO ZAMBURINAS DE NUESTROS
MUSCLOS EN ESCABETX  8.70€ EN ACEITE DE OLIVA EN SALSA DE VIEIRA SALONES PRIVADOS
pNE JEISL[%I[\]E?EESHE SARDINETES 450¢ PATATESXIPSAMB  9,90¢ DELS NOSTRES
EN OLI D'OLIVA MUSCLOS | “PIPARRAS” SALONS PRIVATS
NAVALLES ALNATURAL  9,90€ SARDINILLAS PATATAS CHIPS CON
NAVAJAS AL NATURAL EN ACEITE DE DLIVA MEJILLONES Y PIPARRAS

[/ EN CAS D'AL-LERGENS: AVISEU A UN CAMBRER/A DE LA BODEGA // EN CASO DE ALERGENOS: AVISAR A UN CAMARERO/A DE LA BODEGA //

NEGRES /
TINTOS

ELPISPA
D. 0. MONTSANT
(GARNACHA NEGRA)

TRUS 470€
D.0.RIBERA DEL DUERD
(TEMPRANILLO)

ZINIO 4€
D.0.RIOJA
(TEMPRANILLO, GRACIAND)
VOL DANIMA NEGRA ECO
D.0.COSTERS DEL SEGRE

(SYRAH, CABERNET SAUVIGNON,
TEMPRANILLO

7

470€

18€

2€

450€

ROSATS /
ROSADOS

VOL DANIMA ROSAT ECO
D.0.ALELLA
(CHARDONNAY, PINOT NOIR)

1

450€

2€

BLANCS /
BLANCOS

INTRAMURS DE POBLET
0.0 CONCA DE BARBERA
(CHARDONNAY)

VIONTAALBARIND
0.0. RIAS BAIXAS
(ALBARIND)

LENCIS
D.0.EMPORDA
(GARNACHA BLANCA,
SAUVIGNON BLANC)

INURRIETA ORCHIDEA
D. 0. NAVARRA
(SAUVIGNON BLANC)

228

450€ 21€

CAVA

PRIMA VIDES BRUT 4€
CODORNIU

CONSULTA NUESTRA
CARTA DE VINOS

IVA INCLOS / IVA INCLUIDO




